Menu du réveillon 31 décembre 2024
BOE

Mises en Bouche

Escalope de foie gras poéle, pain d'épices,
butternut et sauce aux agrumes

Charlotte de poisson au homard, bisque & |a fine champagne,
garniture festive du potager
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Pause fraicheur a la mandarine
liqueur artisanale et son sorbet
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Tourte de chevreuil confit, jus corsé a la truffe,
garniture festive du potager

Fromage blanc ou assiette de fromages secs

Assiette de gourmandises

Composée de mini desserts et patisseries maisons

Tous nos plats sont réalisés sur place par notre chef
Prix net en euro taxes et service compris




